INSTRUCCIONES:

Por favor, lea detenidamente cada uno de los enunciados y de respuesta de cada

item.

Utilice este formato para indicar su grado de acuerdo o desacuerdo con cada
enunciado que se presenta, marcando con una equis (X) en el espacio

correspondiente segun la
siguiente escala:

e Bueno
e Regular
e Deficiente

APRECIACIACION CUALITATIVA

mediante el instrumento

CRITERIOS BUENO REGULAR DEFICIENTE

Presentacion del instrumento

X
Claridad en la redaccion de
los items con la norma ISO
22000:2005 X
Pertinencia de las preguntas
para el desarrollo del
diagndstico de la industria X
carnica y los objetivos de
investigacion
Relevancia del contenido

X
Factibilidad de aplicacion

X
Evaluacion de los capitulos
de la norma ISO 22000:2005 X
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Profesion: Microbidloga de alimentos

Titulos Obtenidos:

*Microbidloga con énfasis en alimentos - Universidad de Pamplona

*Especialista en administracion y gerencia de sistemas de calidad. - Universidad
Santo Tomas / ICONTEC

*Magister en Sistemas Integrados de Gestion de la Prevencién de Riesqos
Laborales, la Calidad, el Medio Ambiente y la Responsabilidad Social Corporativa -
Universidad Int de la Rioja

Instituto donde Trabaja:

Suspez & Asociados — Consultorias

Cargo que Desempeiia:

Gerente

Antigiiedad en el cargo:

8 afios

Resultado de Validacion del Instrumento: El documento evaluado cumple con las

preguntas requeridas para conocer el nivel de implementacién de un sistema de

gestion de inocuidad basado en la norma ISO 22000:2005

Fecha: 25-Abril-2017

Firma del Experto




