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Es el vinculo que se genera entre
recetas, ingredientes, técnicas de
culinaria, conocimientos y
actividades con la evolucion
historica de una poblacion.
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PALACIO ROYAL, GRAN HOTELMONTE  LE CORDON BLEU, INSTITUTO
PARIS - FRANCIA CARLO - PARIS FRANCIA CULINARIO DE BOCUSE
Lugar consolidado Lugar de prestigio, Escuela de cocina, AMERICA - EEUU LYON - FRANCIA
por el desamolio de punto de desamolio y iniciandose en el Primera escuela
la actividad culinaria Palacio Royal.

difusion de la

113 NN

Fuente: Paris ir(2010) Fuente: Wikipedia (2010)

ANTECEDENTES
INTERNACIONALES

Basqu

Ubicacion: S sk
Donostia-San Sebastian (Gipuzkoa),
Espana

Estilo arquitecténico:

Organicista

Se destaca por su forma en flexible y su
relacién con el entorno natural.

Fuente: Le Cordon Bleu
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Fuente: The Culinary Instinte Fuente: Institute Paul
Bocuse (2010)

Desarrollo Industrial

Ubicacion:

Valladolid, Espana.

Estilo arquitecténico:

Funcionalista

Se destaca por su distribucién espacial
entorno a su funcién principal
(Gastronomia).

NACIONAL

Ubicacion:

Bogota, Colombia.

Estilo arquitecténico:

Funcionalista

Se destaca por su a arquitectura
gastrondmica y el concepto de

‘cocinas abiertas’ o‘cocinas semiabiertas.

Escuela internacional de cocina

Fernando Pérez
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Le Cordon Bleu
1895
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