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CENTRO DE CAPACITACIÓN
GASTRONÓMICO LOS GUANE

Es el vinculo que se genera entre
recetas, ingredientes, técnicas de

culinaria, conocimientos y
actividades con la evolucion
historica de una poblacion.
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MONTACARGAS OTIS 1.70 x 1.80,
CON CAPACIDAD PARA 750 KG

ASCENSOR NEXIEZ SERIES MR
DE MITSUBISHI,CAPCIDAD DE 13
PERSONAS CON CONTRAPESO POSTERIOS

AULA
PRÁCTCA

AULA
PRÁCTCA

DEPOSITO

ALMACÉN
DE OLLAS

ALMACÉN
DE OLLAS

PUNTO
FIJO

PUNTO
FIJO

SALA DE
LECTURA

SALA DE
COMPUTADORES

BALCÓN

VACIO

ESCALERAS
DE EMERGENCIA

PUNTO FIJOBUITRÓN

VACIO AISLAMIENTO
POSTERIOR

VACIO AISLAMIENTO
POSTERIOR

AULA
DEMOSTRATIVA

AULA
DEMOSTRATIVA

AULA
DEMOSTRATIVA

BUITRÓN

WC
DAMAS

BUITRÓN

WC
CABALLEROS

SHUT DE
BASURA

S0
5

A.
4.

05
S0

5
A.

4.
05

S0
4

A.
4.

04
S0

4
A.

4.
04

PV03

2.
301.
20 V01

AP 4.20

0.
301.
80

V00
AP 4.20

0.
301.
80

V01

AP 5.67

0.
501.
80

V00

AP 5.67

0.
501.
80

V00
AP 4.20

0.
301.
50

V02
AP 4.20

0.
301.
50

V00

AP 5.67

0.
501.
50

V02

AP 5.67

0.
501.
50

V02
AP 4.20

0.
301.
80

V02
AP 4.20

0.
301.
80

V02

AP 5.67

0.
501.
80

V02

AP 5.67

0.
501.
80

1.045 4.80 1.25 0.50 1.50 1.20 1.55 0.50 1.105 4.80 0.77 0.50

0.16 1.885 4.80 1.25 0.50 1.50 1.20 1.55 0.50 1.105 4.80 1.17 0.10 2.30 0.30 1.50 0.10 1.50 0.31 0.185

0.15 2.235 4.80 1.165 1.91 0.75 0.10 0.75 1.90 1.03 4.80 1.17 0.10 2.30 0.30 1.50 0.10 1.50 0.31 0.185

0.15 2.595 4.80 1.25 0.10 5.025 0.10 1.13 4.80 1.17 0.10 5.55 0.30 0.185

0.10
1.565

0.70
2.265

0.50
1.23

0.10
1.365

0.70
2.18

1.65
0.10

1.195
0.70

2.20
0.50

1.305
0.10

3.095

2.375

2.47
0.30

3.10

0.30

0.15
0.55

1.22
1.80

1.80
1.30

5
0.76

5
0.10

0.90
2.53

0.10
1.76

1.40
0.10

0.
10

3.
83

5

0.
10

1.
51

5
0.

10

3.
94

0.
10

2.
64

0.
10

1.
39

0.
30

1.
51

3.
98

0.
30

2.
18

5

0.
30

1.
50

5
0.

10

3.
33

5

3.
00

1.
97

0.
10

2.
22

0.
30

0.
30

1.
49

0.
10

1.
20

2.
03

5

3.
00

2.
09

0.
10

2.
21

0.
30

0.
30

5
1.

51
0.

10

3.
22

5

3.
00

2.
06

5
0.

10
5

2.
21

5
0.

30

4 PLANTA TERCER PISO N+ 7.6
ESC.1:50

PLANTA
TERCER

PISO
ESC 1:50

PLANO NÚMERO
9

Diseño
Aula Práctica

Espacial

En función a
los sistemas

Estructal Emergencia

Basuras Iluminación/
Ventilación

Espacios de
exposición

Ciudadano

Que Integren

Genere Ingresos

Cultura Culinaria

OBJETIVOS
especificos

A
PL

IC
A

R
A

N
A

LI
ZA

R
/

D
IS

E
Ñ

A
R

D
IS

E
Ñ

A
R


	A.2.2 Infografia 2

