Power Bi de control y visualizacion del inventario del restaurante

Imagen 5

Informe Inventario

Al principio del informe mostrara la cantidad total de productos, que se encuentran en la
base, en la parte inferior se encuentra una gréfica de barras que mostrara la cantidad de
producto en el inventario. Al lado de Total Productos se encuentran las opciones de
filtrado de la informacion y las gréficas, para una busqueda méas optima de algunos
productos, los filtros pueden ser usados por: Nombre del articulo, la ubicacion en la que
se podrian encontrar y por proveedor, para solo visualizar los productos del proveedor
elegido.

Imagen 6
NOMERE ARTICULO UEBICACION DE STOCK PROVEEDOR
Carme de res
Cerveza artesanalt Cabets |
Cerveza loca Cantidad x Producto (Kg/Lt)
Crema de leche
Harina
Larne o res .
Filtro 1
Imagen 7
NOMBRE ARTICULO UBICACION DE STOCK PROVEEDOR

Almacen 1

Almacen 2, Estante | 27

Almacen 2, Estante 2
Cuarto frio

Cuarto Frio, Nevera

Filtro 2




Imagen 8

NOMBRE ARTICULD UBICACION DE STOCK PROVEEDOR

Cantidad x Produc

Filtro 3

Después esta grafica de lineas representara los dias faltantes para realizar un nuevo
pedido al proveedor del producto mencionado.

Imagen 9

Dias para Nuevo Pedido

DIAS PARA NUEVO PEDIDO O

Si se continda bajando en el informe esta tabla muestra por completo toda la
informacidn relacionada con el producto deseado, y tener total conocimiento sobre este,
como se muestra en la imagen.

Imagen 10

MNo. ARTICULD PROVEEDOR

Todas v Todas

Nombre del Articula  No. Articule Nivel de Nuevo Pedido Cantidad en Stock Dias para Muevo Pedide  Muewvo Pedido

Cerveza local F12 10 17 2 OK
Leche deslactosada H12 3 ] 2 QK
Leche H11 6 8 1 oK
Papa 111 4 5 1 OK
Queso cheddar E124 3 4 1 oK
Vino F3 8 12 1 0K
Yuca 1113 3 4 1 QK
Cebolla G113 4 4 0 NUEVO PEDIDO
Crema de leche H2 2 2 0 OK
Lechuga G112 5 [} 0 OK
Pescado blanco D13 4 4 0 NUEVO PEDIDO
Platano 1112 4 4 0 QK
Queso mozzarella E123 4 4 0 MNUEVO PEDIDOQ
Tomate G111 5 5 0 NUEVC PEDIDO

Y por Gltimo como una mayor representacién visual en tiempo real, en las zonas de
almacenamiento con las que cuenta el restaurante se reflejara la cantidad de productos
presentes en dichos lugares.



Imagen 11

Entrada
proveedores

Almacén

3

Cuarto Frio
1 ] Almacén 2

4

Y manteniendo el cursor en alguna de las 3 zonas: Almacén, Almacén 2 o Cuarto frio,
se dara una informacion mas especifica sobre lo que hay en estos lugares mostrando
que producto es y la cantidad que hay de este. Se mostraria de esta manera:

Imagen 12 Imagen 13

—{ Cantidad de producto (Kg/Lt)
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Cuarto Frio
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