GRAN ANDINA DE PLASTICOS

CHECK LIST DE VERIFICACION INFRAESTRUCTURA

VERSION:

APROBADO POR:
. Calificacion .
Item a evaluar Observaciones
1 2 3 4 5
1. Ubicacion
¢La ubicacién esta bien conectada con carreteras principales
para facilitar el transporte de materias primas y productos X
terminados?
¢Existen rutas adecuadas para camiones y vehiculos de
carga para ingresar y salir de las instalaciones sin X
complicaciones?
¢La ubicacion estd cerca de los proveedores de materia X
prima y los mercados o distribuidores clave?
2. Disefio de las Instalaciones
Oficinas cémodas etc, pero no hay espacios
privados para reuniones, confidencialidad, areas
conectadas en produccién, pero hay contraflujo de
¢La disposicion de las areas (produccién, almacenamiento, M material.
oficinas, etc.) es logica y optimiza los flujos de trabajo?
Almacenamiento MP no hay un espacio definido.
PT estd ubicado en una sola bodega si hay un
mejor almacenamiento.
¢Cada éarea tiene suficiente espacio para operar X
eficientemente (area de produccion, almacenes, oficinas)?
¢Las areas de produccién estan separadas de las areas
administrativas o de oficina para evitar contaminaciones X Area de despachos junto a recepcién
cruzadas o interferencias?
¢Las éareas clave como la zona de produccion, laboratorios P . L
) } . . Area de despachos junto a recepcién, no hay
de calidad y almacenamiento de materiales estan X . ) .
L - suficiente espacio de almacenamiento
adecuadamente delimitadas y de facil acceso?
¢Existen é&reas disponibles para futura expansion de la X
produccién o almacenamiento si es necesario?
3. Estado de las instalaciones
¢El edificio estd en buen estado estructural sin grietas? -
. X Reparacion en ensamble, despachos,
Produccion
¢El edificio estd en buen estado estructural sin grietas? .
Administrativo
¢El techo, las paredes y los pisos estdn en condiciones . Techo de ensamble hay filtracién de agua, pisos
seguras, sin dafios visibles o areas peligrosas? Produccién necesitan mantenimiento
¢Las instalaciones estan disefiadas para soportar el peso y .
las cargas de la maquinaria pesada y el inventario?
4. Seguridad
¢ El edificio tiene detectores de humo y rociadores? X
¢ El edificio tiene detectores de rociadores, extintores? X 18 extintores
¢ El edificio tiene salidas de emergencia adecuadas? X




¢Las salidas de emergencia estan claramente sefializadas y
accesibles en todo momento?

¢Los pasillos y areas de evacuacion estan libres de
obstaculos y son facilmente accesibles?

¢Las areas clave tienen iluminacién de emergencia en caso
de fallos en el sistema eléctrico?

5. Condiciones Ambientales

¢Las areas de produccién, almacenamiento y oficinas tienen
una ventilacién adecuada para evitar la acumulacion de calor
o humedad excesiva?

Hay ventiladores, pero dependen del clima

;Se controlan adecuadamente las condiciones de
temperatura y humedad, especialmente en areas de
almacenamiento de materias primas y productos terminados?

Cuentan con termohigrometros calibrados

¢La iluminacién en las instalaciones es adecuada para el tipo
de trabajo que se realiza en cada area (produccion, oficinas,
etc.)?

¢Existen medidas para controlar el ruido en areas donde se
operan maquinas ruidosas, para proteger la salud de los
empleados?

Se realizan mediciones de ruido por ARL y se
hacen mediciones cuando hay cambios o nuevas
méaquinas.

¢Las instalaciones cuentan con sistemas de calefaccion y aire
acondicionado que garantizan un ambiente comodo y seguro?

Ventilacion natural

6. Areas de Produccion

¢Las areas de fabricacion estdn adecuadamente equipadas
para el tipo de maquinaria utilizada en la produccién de
biberones?

¢El espacio es suficiente para operar las maquinas sin
interferencias y con facilidad de mantenimiento?

¢Los flujos de materiales desde la recepcién hasta el proceso
de fabricacién y luego al almacenamiento son eficientes y sin
interrupciones?

Contraflujo

¢Las instalaciones cuentan con sistemas adecuados de
limpieza y mantenimiento para mantener la higiene en las
areas de produccion?

7. Almacenamiento

¢El almacenamiento de materias primas y productos
terminados esta claramente dividido y etiquetado?

¢Las condiciones (temperatura, humedad, seguridad) son
adecuadas para el tipo de materiales y productos
almacenados?

Hay oportunidad de mejora en ubicacion de
productos quimicos (solventes)

¢Las estanterias y equipos de almacenamiento son seguros y
adecuados para las cargas que van a soportar?

¢El acceso a los materiales almacenados es eficiente y
seguro, minimizando el riesgo de accidentes?

En almacenamiento hay muchas cajas obstruyen
el paso

8. Cumplimiento de Normativas

¢Las instalaciones cumplen con las leyes locales de
construccion y zonificacion?




¢Las instalaciones cumplen con las normativas sanitarias y de
calidad pertinentes para la fabricacién de productos de
consumo infantil?

Cuentan con registro sanitario

¢Las  instalaciones cumplen con las  normativas
medioambientales en cuanto a manejo de residuos, emisiones
y consumo de recursos?

9. Areas Comunes y de Bienestar

¢La empresa tiene areas adecuadas para el descanso,
comedor, vestuarios y bafios para los empleados?

¢Las areas comunes (bafios, vestuarios) son accesibles y
confortables para todos los empleados?

¢Las oficinas estan bien distribuidas y cuentan con las
instalaciones necesarias (internet, electricidad, muebles
ergonémicos)?

No hay espacio de reuniones

¢Las condiciones en las areas de trabajo cumplen con las
normativas laborales locales (ergonomia, espacio personal,
descansos, etc.)? Administrativo

¢Las condiciones en las areas de trabajo cumplen con las
normativas laborales locales (ergonomia, espacio personal,
descansos, etc.) Produccion

Persona con estudio de puesto trabajo

10. Infraestructura Tecnoldgica

¢Las instalaciones cuentan con una infraestructura adecuada
para la comunicacion interna (teléfonos, internet, etc.)?

En cafeteria no hay internet y deben hacer
capacitacién con datos propios

¢La organizacion cuenta con software, hardware?

¢Las areas administrativas y de gestiéon cuentan con equipos
informaticos adecuados y en buen estado?

¢Las instalaciones cuentan con sistemas de monitoreo o
automatizacion para controlar el flujo de produccién y las
condiciones de las maquinas?

Conteo por expulsién, pero no de rechazo

Total

3,9




